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PROGRAMM Workshop 

„Lecker Weißfisch“ 
vom 23.05 bis 25.05.2025 in Münster 

 
 
 
Ziel des Seminars: 
Ziel des dreitägigen Seminars ist es, den Jugendlichen in Theorie und Praxis verschiedene 
Methoden für das Fischen auf Weißfische beizubringen. Die Jugendlichen sollen die 
entsprechenden Fertigkeiten und Kenntnisse erwerben. Ebenfalls soll das Verhalten beim 
Feeder- und Posenfischen, die notwendigen Hilfsmittel, spezielles Wissen zur 
Zielfischgruppe Weißfisch erlernt werden.  
Dies wird vor allem durch Üben und Nachahmen erreicht. Vorträge und Referate werden nur 
in geringem Umfang als Methode eingesetzt. Sie dienen nur der Vermittlung grundlegender 
Kenntnisse.  
Die Seminarteilnehmer werden jeweils in mehrere Kleingruppen aufgeteilt, um intensives 
Lernen unter Anleitung der Referenten zu ermöglichen. Auf diese Weise ist es möglich, in 
drei Tagen gute Lernerfolge zu erzielen. 
 
 
 
 
 

Freitag: 
Ab 15:00 Uhr  Anreise der Jugendgruppen und Anmeldung 
15:00 – 17:00 Uhr  Aufbau der Zelte 
17:00 – 17:30 Uhr Begrüßung (incl. Gewässervorstellung) 
17:45 – 18:45 Uhr Live-Fischküche: „Falscher Brathering aus Rotaugen/Rotfedern“ 
19:00 – 19:30 Uhr   Abendessen (Evtl. Grillen) 
19:45 – 20:15 Uhr Fachvortrag: „Die verschiedenen Weißfischarten in unserer 

Region“ 
20:15 – 20:45 Uhr   Live-Vortag: „Grundfutter für Weißfische anmischen“ 
21:00 – 21:30 Uhr Fachvortrag: „Die verschiedenen Angelmethoden auf 

Weißfische“ 
21:30 – 22:00 Uhr  Einteilung der Gruppen mit den Referenten 
Ab ca.   22:00 Uhr  Gemütliches Beisammensein am Lagerfeuer / Angelsachen 

herrichten / Bettruhe 
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Samstag: 
07:00 – 07:30 Uhr  Frühstück 
08:00 – 08:15 Uhr Abfahrt der drei Gruppen zu den jeweiligen Gewässerabschnitten 
08:15 – 11:45 Uhr Aufbau der Angelgeräte und Einweisung durch die Referenten 
 Fischen am jeweiligen Gewässerabschnitt  
12:00 – 12:45 Uhr  Mittagessen (evtl. Leberkässemmeln und Kartoffelsalat) 
13:00 – 14:00 Uhr  Live-Vortrag: „Richtiges Filetieren und Schröpfen von 

Weißfischen“ 
14:00 – 19:00 Uhr Aufbau der Angelgeräte und Einweisung durch die Referenten 
 Fischen am jeweiligen Gewässerabschnitt  
19:30 – 20:00 Uhr Abendessen (evtl. Spätzle mit Braten) 
Ab 20:00 Uhr  Filetieren der gefangenen Fische, im Anschluss gemütliches 

Beisammensein am Lagerfeuer 
 
 
 

Sonntag: 
07:00 – 07:30 Uhr  Frühstück 
08:00 – 11:30 Uhr Verwertung der gefangenen Fische  
12:00 – 12:45 Uhr  Mittagessen   
13:00 – 13:30 Uhr  Abschlussdiskussion, Resümee, Verabschiedung 
13:30 – 14:00 Uhr Abbau der Zelte / Reinigung der Zeltstadt 
 


